
PEPERONI PER INDUSTRIA

Peperoni di origine Italia da coltura protetta 
e filiera controllata.

Lavaggio, cernita, depicciolatura, taglio, cottura, 
cernita, surgelazione, confezionamento	.

COLORE: 
tipico con segni di grigliatura

ODORE: 
gradevole, tipico del prodotto	

GUSTO:
dolce, caratteristico del prodotto

MATERIA PRIMA

PROCESSO PRODUTTIVO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
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PEPERONI 
CUBETTI 10 x 10 x 10 mm
GRIGLIATI E SURGELATI

Pizze, sughi e arancini

Cartone Kg 11

Epal 80x120

7sx8crt kg 616

PEPERONI ROSSI
30250106SGRI05115901

PEPERONI GIALLI
30250107SGRI05115901

PEPERONI ROSSI
30250105SGRI05115901

PEPERONI GIALLI
30250111SGRI05115901

PEPERONI ROSSI
30250102SGRI05095901

PEPERONI GIALLI
30250002SGRI05095901

PEPERONI VERDI
30250202SGRI05095901

UTILIZZO

PACKAGING

PALLET

PALLETTIZZAZIONE

CODICE

PEPERONI
QUADROTTI 20 x 20 mm
GRIGLIATI E SURGELATI

Pizze e piatti pronti

Cartone Kg 11

Epal 80x120

7sx8crt kg 616

UTILIZZO

PACKAGING

PALLET

PALLETTIZZAZIONE

CODICE

PEPERONI 
FILETTI 10 x 70 mm

GRIGLIATI E SURGELATI

Pizze

Cartone kg 9

Epal 80x120

8sx8crt kg 576

UTILIZZO

PACKAGING

PALLET

PALLETTIZZAZIONE

CODICE

PEPERONI MISTI
 FALDE 

GRIGLIATI E SURGELATI

Pizze e mix

Cartone kg 6

Epal 80x120

8sx8crt kg 384

30250401SGRI05065901

UTILIZZO

PACKAGING

PALLET

PALLETTIZZAZIONE

CODICE


